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Eric Pastorino
Président du Syndicat des
vins Cotes de Provence

Notre contexte économique et
géopolitique mondial n’a pas été
sans conséquences sur l'activité

des Cotes de Provence en 2023.

Fort de 15 années de croissance
discontinue, nos 3 appellations
connaissentunralentissementde
leurs ventes. La consommation
des ménages se concentre
sur des dépenses courantes !
Lanalyse de cette brutale
déconsommation doit étre

affinée. Dans ce contexte
économique et politique tres
contraint, il est important

de respecter au mieux les
équilibres économiques de nos
3 appellations afin d’éviter des
situations dramatiques.

Nous savons tous que nous
vivons une profonde mutation
sociétale méme si chacun
d’entre nous a du mal a
identifier quelles en seront
les véritables conséquences.
Notre modele vigneron tel
que nous l'avons connu devra
nécessairement évoluer
pour mieux correspondre
aux  évolutions de nos
consommateurs.

La consommation de nos rosés
se poursuivra j'en suis persuadé,
stirement différemment de celle
d’aujourd’hui.

Chacun d’entre nous doit se
saisir de ces mutations que
on soit vigneron coopérateur,
vigneron  indépendant  ou
négociant. Nous devons
envisager une stratégie d’avenir.

Nous avons de nombreux

atouts :

un savoir-faire inégalé sur le
rose,

ce mot Provence évocateur
de réves a travers le monde
qui nous permet détre
connu internationalement,
nos magnifiques paysages
variés qui attirent de
nombreux touristes.

Loenotourisme devra étre au
cceur de cette «expériencey.
Il est a mon sens un axe
de développement  majeur.
Il devra étre organisé et
surtout  tres  professionnel.
Lexport devra étre conforté et
développé si nous souhaitons
conserver nos équilibres
économiques. Il est clair que
cela nécessitera une réflexion
et une évolution sur la
capacité de nos structures a
développer le grand export.
Nous devrons également veiller
a défendre notre leadership et
notre valeur sur les marchés
matures avec de plus en plus de
concurrents qui se positionnent.

Je suis tres confiant sur I'avenir
de nos Cotes de Provence a
moyen et long terme, j'ai bien
conscience que l'année 2024
sera rude et que nous devrons
faire face a de nombreux défis
dans les années a venir. Il est de
notre devoir que chacun d’entre
nous anticipe et s’adapte pour
pérenniser notre beau vignoble
Provengal !

Le changement climatique
est au coeur de I’évolution de
notre vignoble, il est LE sujet



d’avenir.

Nous devons mener
largement des expérimentations
sans étre certains que toutes
les pistes soient les bonnes,
mais il en va de I'avenir et de la
pérennité de notre vignoble.

Le plan climat Provence défini
'année derniére devra étre au
coeur de la réflexion de chacune
de nos exploitations.

Le projet de construction
du centre du rosé avance
malgré toutes les contraintes
administratives. Les organismes
partenaires mettent beaucoup
d’énergie pour faire sortir de
terre ce projet.

C’est dans les moments plus
compliqués que l'unité et
ambition collective font Ia
différence.

Vous pouvez compter sur ma
détermination pour continuer
a porter cette ambition.

Je vous souhaite a tous une
bonne année 2024 !

Eric Pastorino
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EN BREF

Les Dénominations Géographiques Complémentaires (La Londe,
Fréjus, Pierrefeu, Sainte-Victoire & Notre Dame des Anges) parti-
cipent a la montée en gamme de I'appellation, avec I'ambition affir-
mée depuis plus de 20 ans d’identifier les terroirs et de valoriser des
vins de qualité, tout en conservant l'unité des Cotes de Provence.

Pour consolider la notoriété acquise, les vignerons poursuivent leurs
réflexions sur la notion de terroir :

Lapproche paysagere et I'histoire du projet cotlectif ont été au centre
de ces premiers ateliers.

Les prochains ateliers autour des vins auront lieu dans quelques se-
maines.

Merci a tous les participants pour ces échanges riches de vos his-
toires personnelles, qui mettent en lumiere votre attachement a vos
terroirs !

\ective



EN BREF

() BILAN DES PLANTATIONSVIFA - CEPAGES ADAPTES A LA SECHERESSE

A ce jour, 14 exploitations se sont lancées dans I'expérimentation de cépages adaptés a la sécheresse

(appelés « VIFA ») avec I'ambition de faire avancer la profession et d’étre précurseurs en matiere de
changements de pratiques.

En 2023, la superficie de cépages VIFA est de 8,6677 ha répartis sur 'ensemble de I'appellation.
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Superficie plantée des cépages étrangers VIFA en 2022, 2023 et 2024
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rejoindre ce groupe de vignerons expérimentateurs,

4,2737 ha 4,3940 ha représentant 1,37 ha.
plantés plantés




EN BREF

Retour sur la rencontre annuelle avec les parlementaires au-
tour d'une dégustation de nos DGC. Une belle opportu-
nit¢ pour notre vignoble d’étre découvert et apprécié par
les femmes et les hommes ceuvrant au plus pres des lois !
Nous remercions Madame la Sénatrice Frangoise Dumont
pour son investissement dans la préparation de cet évenement.
Merci également aux 80 personnes présentes, notamment Daniel
Laurent, Sénateur et Président du groupe d’études «Vigne et viny.

Etaient présents

Eric Pastorino, Olivier Sumeire,
Olivier Devictor, Brice Eymard
(CIVP), Nicolas Garcia, Hélene
Basset, Anais Huysmans,
Mireille Conrath, Jean Bacci,
Didier Bremond, André Guiol,
Ludovic Pontone (DGDDI)




Le jeudi 9 novembre 2023, nos vignerons étaient réunis autour du
sujet de la création de sites marchands :

Merci a tous les participants de s’étre déplacés pour cette matinée
riche en informations !
Nous remercions également nos experts pour leurs interventions
de qualité :

Valérie Nobs, Sales & Operations Manager, Hillebrand Gori

Michaél Piquet-Fraysse, Avocat associé - Ebl Lexington a Paris

Nicolas Bianchi, Responsable filiere ingénierie flux et paiements - Caisse d'épargne
Céte d'Azur

Idryss Ameur, Technico Commercial (OBE/OTP6), Crédit Agricole Provence
Céte d'Azur

Erwann de Barry, Fondateur de TWIL

/\

Retro.uv_e.z
Paudio ici

SCAN ME



Les dégustateurs formés depuis 2021 se sont retrouvés lors de séances
de travail en petits groupes pour les derniers calages avant le passage a
la nouvelle procédure de dégustation.
Qualités attendues et défauts non voulus au travers des solutions et
molécules références.
Familiarisation avec le support numérique utilisé par I'organisme de
controle
Focus également sur les résultats qui seront mis a disposition de

chaque dégustateur a lissue de la séance et qui permettra d’auto-
évaluer sa pratique de dégustation au regard de ses pairs.

Merci a tous les participants pour leur disponibilité et leur engagement
au service de 'appellation !
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PCRS5 Provence 2022/2023 a 2024/2025

Arrachages préalables

Exceptionnellement, une troisieme  période
d’ouverture de demande de constat préalable a
arrachage a été introduite :

Demandes d’aide
Le dépot des demandes d’aide a la restructuration

du vignoble de la campagne 2023/2024 sera
ouvert Les différentes notices
et textes reglementaires seront disponibles dans
votre compte sur le Vitiportail (téléprocédure
Vitirestructuration — textes et réglementation —
sélection du bassin Vallée du Rhone Provence).




EN BREF

Dans le cadre du dialogue territorial de la Réserve Naturelle
Nationale de la Plaine des Maures, une journée alliant discussions
et visite de la réserve a été organisée le 18 octobre.

Le Syndicat des Vins Cotes de Provence a pu présenter
les actions engagées par le vignoble pour allier qualité et
durabilité sur ce terroir unique : évolution des pratiques,
dénomination Notre Dame des Anges, projets ECOVITISOL

& Terre APARA, gestion de lirrigation, etc.

Ce fut'occasion de découvrir I'activité et les contraintes des
principaux acteurs pour envisager une gestion pérenne de
ce site d’exception :un patrimoine biologique et géologique
unique regroupant plus de 30 habitats différents et plus de
I 50 especes faunistiques protégées, le tout sur 5 276 ha.

Un programme enrichissant suivi d’'une belle visite de la
réserve.
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ENVIRONNEMENT

La Haute Valeur Environnementale (HVE), portée par le
gouvernement, a été créée en 2012 en réponse aux attentes du
Grenelle de Penvironnement. Cette certification, destinée a toutes
les filieres de production agricole (végétales et animales), a pour
objectif de valoriser les exploitations engagées dans des pratiques
respectueuses de I’environnement.

La certification HVE, contrairement a d’autres certifications,
certifie Pexploitation dans sa totalité. Tous les produits issus d’une
exploitation HVE sont certifiés et peuvent porter le logo HVE.

Les exploitations sont évaluées apreés 4 critéres : la préservation
de la biodiversité, la diminution de Putilisation de produits
phytosanitaires et d’engrais et la gestion de la ressource en eau.




ENVIRONNEMENT

LA HVE,
UNE DYNAMIQUE CONFIRMEE !

760 exploitations certifiées en 2023

ob

6 7 3 coopérateurs :

de 23 caves coopératives
87 caves particulieres

> U
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-1 000 ha de SAU dont

6 900 ha en Cotes de Provence

i

H Evolution : " I 20% en I an

]
]

|

LES OBJECTIFS FIXES A
LUECHELLE DE LAOC SONT DE
60% DU VIGNOBLE CERTIFIE BIO
ET/OU HVE EN 2024
ET 100% D’ICI 2030.
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« Vitivalor Solutions accompagne
les vignerons dans la certification
HVE depuis le début dans les
régions ou nos consultants sont
présents,nous avons un pole dédié
a 'accompagnement de toutes les
démarches environnementales et
RSE. Nous avons donc choisi de
proposer ces accompagnements
en Provence, quand nous avons
démarré sur la région il y a deux
ans.»

« I était important pour nous
de pouvoir proposer a nos
clients et futurs clients l'option
de la démarche collective. Elle a
l'avantage d’étre tres bien cadrée,
aussi bien pour les méthodes que
pour les calendriers d’audits. En
tant que partenaire technique,
nous avons aussi acces a beaucoup
d'informations, a des échanges, et
a 'appui d’'une équipe qui maitrise
tres bien le sujet. »

« Je pense que la HVE n’est
qu’un début. Les vignerons
certifiés vont s’intéresser a des
démarches encore plus globales
dans la RSE, les Vignerons
Engagés... De toute fagon, la
HVE risque d’étre demain une
base réglementaire obligatoire
et il faudra sans doute aller plus
loin si 'on veut se démarquer. »



mowe e

Carole FERRAND Jean ANDRES Caitlin KING
06 03 80 33 94 07 86 38 36 88 0646 1609 17
cferrand.racine@groupeperret.fr jandres@icv.fr c.king@aix-oenologie.com
.
le) . * |
acRiCULTURES vitivalor
& TERRITOIRES o

13 - E. DAVIN GEIL
063051 43 86
e.geil@bouches-du-
rhone.chambagri.fr

83 - Julie MAZEAU
06 23 53 03 40
Julie.mazeau@var.
chambagri.fr

Marine BALUE
06 1501 89 47
mbalue@vitivalor.com

Benoit ALBARET
0494 99 50 00 ou 07 77 09 73 22
b.albaret@odg-cotesdeprovence.com

crédit photo ©HFabre



TECHNIQUE

A LA DECOUVERTE
DES CEPAGES GRECS

En octobre 2023, les vignerons du Syndicat des Cotes de Provence
sont partis a la découverte du vignoble grec !

Un voyage riche en rencontres, notamment avec la pépiniére VNB
et les producteurs de Péloponnése. Cette expérience nous a permis
de gagner du temps sur la recherche et ’expérimentation des
cépages grecs : Moschofilero RS, Agiorgitiko N, Xinomavro N.




TECHNIQUE

Les vignerons des Cotes de Provence ont eu la chance d’étre accueillis par Monsieur Kostas
BAKASIETAS, gérant de la pépiniere VNB et véritable expert et passionné de la diversité des
cépages grecs.

Avec plus de 4 millions de plants produits par an (35% a I'export), il s’agit du principal fournisseur de
cépages grecs en Provence.

Visite et explication du mode de fonctionnement de la pépiniére.

Présentation de la montée en partenariat avec et les différents
travaux qu’elle mene.

Présentation des cépages Moschofilero RS, Agiorgitiko N, Xinomavro N

Dégustation de 6 clones de chacun des cépages :une réelle découverte nous montrant les différences
d’un clone a un autre.

*Cépage qui n'a pas été intégré dans le cahier des charges de 'appellation.



Les vignerons des Cotes de Provence sont partis a la découverte de
I’AOP « Nemea » qui produit principalement de I'Agiorgitiko N par
le biais des domaines NIKOLAOU et GAIA.

Visite et découverte de parcelles d’Agiorgitiko N

Dégustation des vins produits et de I'Agiorgitiko N, produit
principalement en rouge mais également en rosé.

Ces visites sont un véritable moyen de découvrir le cépage tant
d’un point de vue agronomique que gustatif.

Altitude allant de 85 a 110m démontrant une adaptation du
cépage a notre vignoble

Journées chaudes en été (températures parfois supérieures a
40°C).

Pluviométrie moyenne comprise entre 400 mm et 700mm par an.

Adapté a la sécheresse et productif, il nous parait adéquat pour
faire face au changement climatique.

En dégustation, attendez-vous a retrouver des notes de fruits
rouges, d’agrumes et de fruits exotiques et une acidité élevé due
a un pH faible de 3.3 en moyenne et une acidité totale pouvant
aller jusqu’a 7,3.

Concernant les taux d’alcools, ils sont similaires a ceux de la
Provence soit 13,5 en moyenne.

Il est également tardif, généralement un des derniers cépages a
étre récolté en Grece dans le vignoble de NEMEA.

Il semble étre sensible au Mildiou.
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Les vignerons des Cétes de Provence ont ensuite fait un arrét
dans le vignoble AOP « MANTINIA » ou le Moschofilero RS
est produit en grande majorité.

Ici, ce sont les Domaines TSELEPOS et MOROPOULOU qui
les ont accueillis.

Visite des parcelles de Moschofilero RS au domaine de TSELEPOS.

Visite du chai en pleine effervescence des vendanges au domaine
MOROPOULOU.

Dégustation des vins et notamment du jus de Moschofilero RS
avant et pendant la fermentation.

Adapté a la sécheresse

Peu sensible aux maladies cryptogamiques

Facile a travailler avec un port érigé

o\’OPOU\ou

Besoins en eau tres faibles 1 au Domaine ™

. . Degusta®
Bonne vigueur et productif

En Grece et en AOP MANTINIA, il est produit a des altitudes comprises entre 650 et 750m avec
des pluviométries de I'ordre de 600 a 750mm. Il s’agira d’'un parameétre a prendre en considération
lors des études qui seront réalisées par le Syndicat.

Il présente également de belles acidités et avec sa peau rose/violacée, il confere peu ou pas de couleur
au vin. Il pourrait tout aussi étre utilisé pour des vins blancs que pour des vins rosés.

Il ne reste plus qu’a suivre et connaitre son adaptation en Cotes de Provence.



TECHNIQUE

« Le vignoble grec était pour moi une découverte totale. ['ai été
stupéfaite par la qualité exceptionnelle des vins, de facon générale,
dans I'ensemble des vignobles visités.

Nous avons découvert une région viticole, le Péloponnése, dont les
paysages et le climat se rapprochent beaucoup de la Provence.

Les vignerons et le pépiniériste qui nous ont regus avaient a ceeur de
partager leur expertise et leur passion des cépages grecs.

Ainsi nous avons pu recueillir une multitude d’informations précieuses,
sur tous les aspects : ampélographique, cultural, production, résistance
aux maladies et a la sécheresse, caractéristiques organoleptiques et
analytiques, vinification, conservation.

Sans un tel voyage d’étude, il nous aurait fallu plus de 10 ans aprés
avoir planté la premiére vigne pour compiler autant d’informations
sur ces cépages !

Mon cépage coup de cceur est le Moschofilero. Il est trés pdle,
productif, peu sensible aux maladies et a la sécheresse. Il a
une acidité naturelle et il est trés expressif. Je pense qu’il sera
complémentaire de nos cépages traditionnels en enrichissant
la palette aromatique de nos rosés, car il produit beaucoup de
terpénes, ce qui lui donne un parfum caractéristique de rose.

J’ai hdte d’en planter pour vérifier si mes intuitions sont bonnes ! »

Mélanie ARMARIO
07 8686 01 69
m.armario@odg-cotesdeprovence.com

crédit photo ©HFabre
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JUDIDIQUE

Le commerce en lighe des vins séduit de plus en plus d’acteurs de
la filiere. 1l ouvre les domaines viticoles a une nouvelle clientéle et
offre une visibilité plus importante. Il est un complément d’activité
a Peenotourisme en fidélisant une clientéle francgaise et étrangere.
Vitrine incontestable des domaines viticoles, le site marchand
déclenche des ventes a distance et des expéditions dont les
modalités douaniéres doivent préalablement étre connues et
anticipées par le vendeur.

Celui-ci doit rester vigilant lors de Penvoi des vins soumis a accises
a un particulier pour sa consommation personnelle. Les ventes
s’effectueront exclusivement sous le régime des « droits acquittés »
et les formalités seront différentes selon le lieu de destination de la
commande.




JURIDIQUE

L'expédition des vins aupreés d’un acheteur francais nécessite
I’établissement et la fourniture d’'un document commercial
(facture, bon de livraison, bon de commande etc.).

Le nom, la dénomination ou la raison sociale et I'adresse de
I'expéditeur
Le nom et I'adresse du destinataire des produits soumis a accise

Ladresse du lieu de livraison des produits, si différente de
I’adresse du destinataire

La nature et les quantités des produits transportés
Lindication « ventes a distance de produits soumis a accise ».

Conformément a la législation francaise, le vendeur doit
établir un document commercial a chaque envoi qu’il placera
a l'intérieur ou a I'extérieur du colis (bon de commande, bon

de livraison, facture ou autre)..

Le nom, la dénomination ou la raison sociale et I'adresse de
I'expéditeur

Le nom, la dénomination ou la raison sociale et I'adresse de
I'expéditeur

Le nom et I'adresse du destinataire des produits soumis a accise
Ladresse du lieu de livraison des produits, si différente de
’adresse du destinataire
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JURIDIQUE

== Lindication « ventes a distance de produits soumis a accise »

== Le numéro d’identification, le nom, la dénomination ou la raison
sociale et l'adresse du représentant fiscal de I'expéditeur (si
exigé par I'Etat membre de destination)

== Le bureau des douanes compétent dans I'Etat membre de
destination aupres duquel les droits d’accise ont été garantis
préalablement a I'expédition

=_= Une mention de la déclaration de laTVA de destination acquittée
via le Guichet Unique

== Le numéro de référence ou tout autre élément identifiant de
maniere claire la garantie constituée par I'expéditeur ou son
représentant fiscal dans I'Etat membre de destination.

ATTENTION !
Les formalités de la vente a distance ne sont pas
harmonisées au sein de I’'Union : chaque Etat membre
dispose de sa propre réglementation.

Ainsi, le recours a un représentant fiscal n’est pas

systématiquement obligatoire selon les pays de destination,

méme si la TVA est toujours acquittée dans le pays de

consommation.

A la suite de I'expédition, le remboursement des droits d'accise

francais feral'objet d’'une demande aupres du bureau des douanes

locales.

Celle-ci comprend :

== la preuve de 'achat des vins en droits acquittés

== 'exemplaire du document commercial exigé pour la circulation
en France

== la preuve du paiement des droits dans le pays de destination

La vente est réalisée hors TVA francaise.

4
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JURIDIQUE

VOUSVENDEZ ET EXPEDIEZ DANS
UN PAYS HORS UE

En qualité de vendeur, le domaine doit couvrir le transport du
vin jusqu’au bureau de douane francgais ou européen ou sera
déposée la déclaration en douane d’exportation.

Sans avoir a payer les droits daccise, GAMMA  permet
d'émettre le DAE (Document Administratif Electronique) pour
accompagner I'exportation. La sortie de 'Union européenne apure
automatiquement le DAE, grace = |2 connexion entre GAMMA et
DELTA (téléprocédure pour les déclarations en douane).

Lapurement devient effectif lorsque le DAE est type « export »
dans GAMMA et les références du bureau d’export sont indiquées.
Le nom et I'adresse du destinataire situé dans le pays tiers seront
saisis et les références du DAE seront reprises dans la déclaration
d’export.

La vente est réalisée Hors Taxe.

TEMOIGNAGE

VALERIE NOBS,
Sales & Operation Manager chez Hillebrand Gori

« Les réglementations et exigences qui régissent les exportations de vin
sont nombreuses et varient d’un pays a I'autre. Face a la complexité de
certains envois, comme les ventes a distance ou auprés des particuliers,
faire appel a I'expertise d’un commissionnaire de transport dédié aux
vins et spiritueux, vous garantit d’étre en conformité avec les formalités
douaniéres internationales. Dans la vente a distance, les modalités
douaniéres doivent préalablement étre connues et anticipées par
le vendeur. » —

Hillebrand GORI -===_

Plus d'informations? Contactez notre service juridique :

a.huysmans@odg-cotesdeprovence.com & s.breffy@odg-cotesdeprovence.com

25



TECHNIQUE

DEPERISSEMENT DU ROLLE B
ETUDE PRELIMINAIRE

Le Rolle B est ’'un des principaux cépages de Pappellation et pour
cause : il représente 75 % de la surface de cépages blancs dont
90% des parcelles sont agées entre | a 20 ans. Ce cépage a un intérét
tout particulier pour les Cotes de Provence, notamment pour son
fort potentiel aromatique.

Cependant, des retours nous sont parvenus questionnant la
pérennité du cépage dans la région : mortalité précoce, baisse de
production et de rendement ...

L’équipe technique du Syndicat a alors saisi le sujet en collaboration
avec le Centre du Rosé afin de mener dans un premier temps une
étude préliminaire pour déterminer s’il existe un réel probléeme de
dépérissement.




Pour évaluer le phénomene rapporté, des comptages de mortalité sur des parcelles de Rolle B ont été
effectués.

Sainte-Victoire

La Londe

Notre-Dame des Anges
Le Bessillon

La commune de Gassin

moins de 5 ans
entre 5 et |5 ans
entre |5 et 30 ans
plus de 30 ans

N
o
o

15,0

10,0

% de mortalité (morts, manquants, complants)
(93]
k)

o
o

<5ans 5-15ans 15-30 ans > 30 ans
Catégories d'age de parcelles

de mortalité pour les parcelles agées de
de mortalité pour les parcelles dgées de
de mortalité pour les parcelles agées de
de mortalité pour les parcelles
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On peut constater que les parcelles agées entre |5 et 30 ans présentent les plus grandes

erreurs standards*, témoignant d’une grande variabilité du pourcentage de mortalité au
sein de ces échantillons.

*Lerreur standard permet I'évaluation de la variation de la valeur d’un échantillon a l'autre.



TECHNIQUE

Au cours des nombreux comptages, le principal symptome observé
estla avec

La photo ci-contre montre cette mortalité des bois.
Généralement, le pied perd un courson, puis un bras pour ensuite
finir par perdre le pied entier.

Dans la littérature, les apparaissent dans les
principales causes du dépérissement du vignoble. Pour autant, nous

n‘avons pas remarqué de symptomes semblables a 'ESCA sur
I'ensemble des parcelles de Rolle B observées.

Certains producteurs nous ont fait part d’observations de symptomes
foliaires semblables a des , en sachant que le Rolle B a une
sensibilité particuliere a celles-ci. Les parcelles présentant ces
symptomes foliaires seront testées en 2024.




A présent, nous essayons d’identifier I'ensemble des symptomes
a travers des enquétes et témoignages des producteurs et
professionnels. En paralléle, nous nous questionnons quant aux
causes responsables de ce dépérissement. Nous explorons plusieurs
axes de recherches a I'heure actuelle car ce phénomeéne se présente
comme étant

Le schéma ci-dessous présente les différents facteurs potentiels
identifiés pouvant avoir un impact dans le dépérissement du Rolle B.

Le Rolle B est un cépage sensible au gel,
au vent ainsi qu’a la sécheresse.

Création de blessures et de
bois mort.

: Création
de blessures et fragilisation.
Vulnérabilité augmentée par les blessures.

Recherches de clones potentiellement
dépérissants ou association avec des porte-greffes non favorables ?

Mode et qualité de la taille
Blessures et création de bois mort

Maladies du bois

Viroses

| Mécanisation
' Taille, vendanges, travail du sol



« Nos jeunes parcelles de Rolle B se
portent trés bien, s’il y a quelques
pieds manquants présents sur
cellesci le passage de [linter-cep
en est certainement responsable.

Par ailleurs, nos parcelles de Rolle
B plus dgées montrent des signes
d’dffaiblissement a partir de 15
ans. Nous pratiquons en majorité
la taille en palmette sur nos
parcelles de Rolle B.

Généralement, nous observons
un desséchement des charpentes
commengant par une tourelle
puis une seconde pour finalement
perdre un bras du cordon. On
ne peut malheureusement pas
toujours pratiquer un recépage.
Ainsi ces pertes de position ont
un impact non négligeable sur la
production.

Anais BES
06 15326236
a.bes@odg-cotesdeprovence.com

crédit photo ©HFabre

Il est a noter que le Rolle B
présente des mérithalles trés
longs, se faisant les tourelles
de nos palmettes montent trés
rapidement aux fils des années en
raison de nos préceptes de taille
physiologique respectueuse du flux
de séve. Sur une de nos plus vieilles
parcelles de Rolle B dgées de 56
ans avec des tourelles atteignant
hauteur d’homme, nous avons
fait redescendre une baguette
au fil porteur en prenant soin
d’ébourgeonner la courbure du
rameau.

Ceci nous a permis de faire
plusieurs  observations.  Dans
un premier temps, I'ensemble
des bourgeons présents sur la
baguette se montrent fructiféres

a linverse des coursons ou le
premier ceil n’est pas toujours d
fruits. Ces observations nous ont
amené da penser qu’une taille
régénératrice des bois, type Guyot
simple, pourrait étre une solution
a nos soucis de pertes de bras
sur les cordons. Le Rolle B est
indispensable a I’élaboration des
Blancs en Provence, I'exploration
d’'un nouveau mode et type de
taille nous semble trés pertinent.
Ce n’est pas la seule piste
a explorer, il faut également
regarder du c6té du matériel
végétal et plus particuliérement
'adéquation entre le cépage et le
porte-greffe. »

Mélanie ARMARIO

crédit photo ©HFabre

07868601 69
m.armario@odg-cotesdeprovence.com
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JURIDIQUE

Les baux ruraux sont des casses tétes juridiques pourtant
indispensables a la bonne gestion de vos terres agricoles. Dans
les pages qui suivent, nous essaierons de vous réconcilier avec les
deux principaux contrats que ’on retrouve en viticulture en faisant
ressortir leurs spécificités.
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Il s’agit de la mise a disposition a titre onéreux d’un
immeuble a usage agricole en vue de I'exploiter pour y exercer une
activité agricole (article L411-1 du code rural).

Le bail a métayage est le contrat par lequel un bien
rural est donné a bail a un preneur qui s’engage a le cultiver sous la
condition d’en partager les produits avec le bailleur (article L417-1
du code rural).

Par principe, le bail rural est un fermage. Les régles de droit
commun applicables au fermage s’appliquent également au
métayage.

Personne physique ou morale
Un propriétaire agricole > le bailleur > qui peut étre plein
propriétaire / indivisaire / usufruitier / époux bailleur

Un fermier ou un métayer

Non, il s’agit d’'une condition de preuve mais pas d’'une condition de
validité du contrat.

La validité du contrat verbal est d’ailleurs admise a I'article L411-4
du code rural.
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JURIDIQUE

Qu’il s’agisse d’un fermage ou d’'un métayage, I'enregistrement du bail
n’est plus obligatoire depuis 1999, excepté pour les baux a long terme
(au-dela de 12 ans).

Par acte notarié : chez le notaire > prix variable en fonction du
notaire

Par acte sous seing privé : par les parties elles-mémes via le service
des impots des entreprises dont dépendent les terres agricoles
concernées » 25€

Larticle L411-4 du code rural prévoit que les baux ruraux (verbaux
ou écrits) ne peuvent étre d’une durée inférieure a 9 ans. |l s’agit d’une
régle d’ordre public. Tout bail dont la durée n’est pas déterminée
engage pour 9 ans.

Bail conclu par la SAFER = durée de 6 ans maximum.

« petite parcelle » : la parcelle ne doit pas dépasser une taille
minimale fixée par arrété préfectoral et ne doit pas constituer
une partie essentielle de I'exploitation.

Bail d’'un an consenti temporairement dans lattente de
I'installation d’un descendant.

I8 ans » Renouvellement par période de 9 ans.

25 ans > Le bail cesse au bout de 25 ans sauf si les parties ont
inséré une clause de tacite reconduction.

Bail de carriére =25 ans minimum - Il prend fina 'expiration
de I'année culturale au cours de laquelle le locataire atteint
I'age de la retraite (fixé a 62 ans minimum par la MSA).



I s’agit la de la principale distinction entre le bail a ferme et le bail 2 métayage.

Le loyer des terres N L
nues ot des batiments Larticle L417-3 du code rural prévoit que

d’exploitation est fixé cette part ne peut dépasser |/3 de 'ensemble
par arrété préfectoral des produits > régle du tiercement

Il dépend des minima
et maxima actualisés
chaque année selon
la variation de [lindice
national des fermages

tout dépend de la nature de ceux-ci

Bailleur : le loyer pergu est un revenu foncier
Preneur : le loyer est un bénéfice agricole

Bailleur : le loyer pergu est un bénéfice agricole
Preneur : le loyer pergu est un bénéfice agricole

répartition égale entre les parties

les parties se partagent les frais d’exploitation
Dépenses communes : Frais d’exploitation
Dépenses prises en charge par I'une des parties :
Main d’ceuvre » métayer ; mais les parties peuvent partager
Réparation du batiment - bailleur

les frais d’exploitation sont a la charge du bailleur 35



Particularité du métayage : le métayer dirige I'exploitation et n’est pas subordonné au propriétaire.
La responsabilité du métayer est engagée pour tout dommage causé par la main d’ceuvre qu’il paie et
dirige. Le propriétaire bailleur est responsable des dommages causés par le batiment.

Bailleur : prend a sa charge les grosses réparations
Preneur : usage et entretien des terres selon la destination fixée au contrat

Il est possible de convertir le bail a métayage en bail a ferme a la demande soit du bailleur soit du
métayer. Il s’agit d’'une disposition d’ordre public et ne peut étre considérée comme une rupture du
contrat ni justifier une demande de reprise du propriétaire.

Par exploit d’huissier.

|2 mois avant la date a laquelle la conversion peut intervenir.

La conversion n’opére pas dés la demande :
Tant que la conversion n’est pas accordée, le preneur reste métayer et doit remplir ses obligations :

La conversion a pour effet de remplacer le bail a métayage en bail a ferme :

Elle n’entraine pas une rupture du contrat : elle a seulement un effet sur le mode d’exploitation et ses
conséquences directes.

:le bail converti prend effet a partir du premier jour de l'année
culturale suivant celle en cours a la date de la demande de conversion ; le bail prend fin a la date prévue au
bail initial.



JURIDIQUE

« La distinction entre le fermage et le métayage est souvent floue pour beaucoup de vignerons

S’agissant d’'une relation contractuelle qui engage sur le long terme, il est trés important de se faire

aider pour la mettre en place. Le Syndicat a été un réel soutien pour répondre a nos problématiques. »

Anais HUYSMANS Sarah BREFFY
Responsable Juridique

Juriste
07 76 58 90 40

04 94 99 50 03

a.huysmans@odg-cotesdeprovence.com s.breffy@odg-cotesdeprovence.com
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DEGUSTATION

Les 140 dégustateurs formés entre 2021 et 2023 se sont retrouvés
en groupes de travail pour des révisions sur les critéres d’évaluation
des vins, la prise en main du support numérique et la logistique
développée par PAVPI.

IIs ont également pu prendre connaissance des résultats individuels
mis a disposition immédiatement apreés la dégustation, leurs
permettant ainsi de conforter leur pratique.

Le nouveau protocole de dégustation des vins mis en marché est
opérationnel depuis le 13 novembre 2023.




La dégustation des vins a la mise en marché est une étape définie
dans la réglementation et a pour objectif de vérifier la conformité
des vins a TAOC Cotes de Provence.

Il est de la responsabilité de chaque Organisme de Défense et de
Gestion (le Syndicat) de définir les caractéristiques des vins et de
mettre a disposition de I'Organisme de Controle (’AVPI) un panel
de dégustateurs aptes a évaluer les vins.

Pour évaluer un vin, des critéres pertinents ont été retenus.

Descriptifs.

Non hédoniques (j’aime / je n’aime pas).

Référengables et appropriés a I'espace sensoriel des Cotes de
Provence.

Cela se traduit par des caracteres voulus,
et des caractéres non voulus,

Il n’y a pas de « petit » ou de « grand »

défaut ! Lévaluation d’un défaut est binaire : présent ou non présent.

lIs sont mesurés grace a une échelle d’intensité pour
les caracteres de structure et des classes d’intensité pour I'aroma-
tique.




DEGUSTATION

FORMES ? PRETS ?
DEGUSTEZ !

Pour faire partie des dégustateurs en Cotes de Provence, le Syndi-
cat a mis en place un processus en plusieurs étapes, avec pour
objectif d’augmenter la compétence des dégustateurs.

AINSI LES PROFESSIONNELS VOLONTAIRES ONT SUIVI :

== 2 jours de formation initiale a la nouvelle procédure avec
le consultant Jean Michel DURIVAULT (9 groupes d’une quinzaine
de personnes en 3 ans).

Un programme complet sur la dégustation, entre théorie (qu’est-
ce qu’une mesure sensorielle, comment je ressens, comment je
décris, comment s’accorder entre nous, ...) et pratique (quel est
ce défaut, quelle est la référence pour cette qualité, quel est I'avis
sur ce vin,...).

== Des sessions d’entrainement organisées par le syndicat (17
demi-journées) sous la forme d’exercices en autonomie (recon-
naissance de défauts dans des vins, gamme sur les échelles de
qualité).

== Une session de révision et prise en main du formulaire
numerique (10 matinées en octobre et novembre 2023).

DEGUSTATION CONNECTEE

Les dégustateurs utilisent une fiche numérique pour évaluer
les vins.

L'ordre de service des vins est différent pour chaque dé-
gustateur, afin de s’affranchir de I’effet de position d’un
vin par rapport au précédent.



DEGUSTATION

Les tablettes permettent d’évaluer successivement les défauts, les qualités puis la composante aroma-
tique de chaque vin.

Chacun déguste a son rythme et une fois I'avis final confirmé pour un échantillon par le dégustateur, il
ne revient plus dessus.

Le recours au support numérique permet également I'accés a chaque participant deés la fin de la dégus-
tation a ses mesures par rapport a celles de la commission dont il a fait partie.

Obijectif : s’auto-évaluer en continu, grace au positionnement par rapport a ses pairs et le cas
échéant ajuster son calage.

Mesure du degustateur
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En  premier lieu, [Fimplication
dans la vie de [appellation !

Précédemment nous étions 2
dégustateurs  pour [AVPI et
Popportunité ~ des  formations

a permis la participation de 3
techniciens de plus. Par ailleurs,
cette nouvelle approche permet
un calage extérieur a notre
référentiel d’entreprise et donc
complémentaire a notre pratique
de dégustation.

Les deux journées avec Jean
Michel DURIVAULT permettent
une remise a plat de ce qu’est
la dégustation, ses objectifs et
ses limites par une meilleure
compréhension de ses mécanismes.
Cest lune des meilleures
formations que nous avons eu !
L’évaluation des défauts est assez
facile. Pour les critéres qualitatifs,
le calage et [lentrainement
permettent de s’approprier les
échelles d’intensité. A la fin de la
dégustation, le retour individuel
contribue aussi a dffiner le calage
sur les références.

Le compte-rendu de dégustation
correspond dans l'ensemble au
profil des vins élaborés. Il sera
porteur d’informations utiles en
cas de non-conformité d’un vin.
L’avantage d’avoir suivi la formation
C’est aussi la compréhension de
cette notation, car on a les mémes
références.



La dégustation de contrdle a pour
objectif d’écarter ce qui ne doit
pas étre mis sur le marché en
appellation Cétes de Provence en
se focalisant sur ce que l'on sait
mesurer. Les défauts techniques
n’ont pas lieu d’étre, quelqu’en soit
leur intensité.

L'approche de la typicité par
Fintermédiaire des critéres de
structure d’un coté et I'expression
aromatique  de  lautre  est
intéressante car elle  permet
d’avancer progressivement dans
un consensus de dégustateurs
confirmés, sur des des critéres
identifiés et mesurables. Cela
semble avéré sur les saveurs
(critéres structurels en bouche),
qui décrivent bien I'expression d’un
Cotes de Provence. Par exemple,
en rosé, on attend un vin équilibré
entre lacidité et la consistance
(C’est a dire la densité de matiére
en bouche). Au niveau aromatique,
le champ des possibles est ouvert
aux différents styles de vins et il
faut laisser la diversité s’exprimer
tout en cernant les excés ou les
aberrations, ce qui reste a faire.

L’évaluation dun vin est un
exercice difficile qui appelle une
décision collégiale. Le fait de ne pas
communiquer entre dégustateurs

permet a chacun d’exprimer
son jugement, sans influences
réciproques.

Du point de vue du conseil, le
fait de se référer a une grille
d’évaluation avec des éléments
tangibles, constitue une base
d’échange  supplémentaire et
donne une approche différente
dans la construction des produits.
Dans tous les cas, ces informations
donnent matiére a élargir la
discussion avec les propriétaires et
leurs collaborateurs.

Elles sont ouvertes aux professionnels intervenant dans ’AOC Cotes de Provence et qui ont une pra-
tique réguliere de la dégustation (producteurs, coopérateurs, salariés, prestataires, partenaires).

Une prise en charge par les fonds de formation est possible grice au partenariat avec la Chambre

d’agriculture du Var.

(= Mireille CONRATH
= 06 03 95 53 89

- v m.conrath@odg-cotesdeprovence.com

Benoit ALBARET
07 77 09 73 22

b.albaret@odg-cotesdeprovence.com

43



Ma chére Fabienne,

Il est des moments dans la vie qui semblent irréels,
terriblement injustes.Ton départ nous plonge dans
une trés grande tristesse. Ton sourire, ta gaité, ta
joie de vivre, ce regard si expressif vont nous man-
quer a jamais.

Nous nous sommes rencontrés pour la premiére
fois il y a quelques décennies. Laurent et moi fai-
sions la tournée des centres cantonaux des jeunes
agriculteurs pour les assemblées générales canto-
nales, la réunion se déroulait a Saccharon chez Mi-
chele. Dans l'assistance, trois nouvelles adhérentes
: Edith, Héléne et toi ; 3 paires d’yeux rieurs et
intelligents., 3 paires d’yeux rieurs et intelligents.
Ce soir-la fut le début de ton engagement au sein
de l'agriculture Varoise et Régionale.

Trés rapidement, tu as intégré le conseil d’admi-
nistration des jeunes agriculteurs du Var et de
la région. Ton énergie, ta capacité a rassembler
autour d’un projet commun, ta vision ambitieuse
pour l'agriculture Varoise t'ont porté a la prési-
dence des Jeunes Agriculteurs duVar.Tu en étais la
cheffe d’orchestre.

La marque de fabrique Fabienne Joly c’est quoi?
Nécessairement un projet collectif, une vision
stratégique, un travail d’équipe, de I'humanité,
cette capacité a convaincre, a fédérer, de I'énergie
et surtout cette intelligence intuitive qui te carac-
térisait.

Fort de ces mandats au JA réussis, tu as accom-
pagné Alain durant ses deux mandats a la téte de
la chambre d’agriculture. Beaucoup de responsa-
bilités, de dossiers, de la détresse humaine a gérer
lors des accidents climatiques. Alain ne souhaitant
pas se représenter, il était naturel que tu reprennes
le flambeau.



Elections pas faciles, mais tu les as remportées
brillamment. Tu étais heureuse et fiere d’étre la
premiére femme a accéder a ce poste. J'ai encore
en mémoire tes réunions de campagne a travers
notre beau département : des projets ambitieux et
structurant, de I'énergie, de la joie de vivre et de
la convivialité.

Une nouvelle fois, tu vas rassembler autour de toi
des filieres des personnalités différentes autour de
projets d’avenir car tu as bien identifié les enjeux
de notre agriculture Varoise.

Sylvain et Sébastien t’accompagneront dans tes
nombreuses responsabilités, tu as été tres heu-
reuse que Rémi, Président des Jeunes Agriculteurs,
te rejoigne. Au cours de ton mandat, tu as eu a
cceur de travailler avec I'ensemble des filieres, tu
as toujours défendu la richesse et la diversité de
notre agriculture Varoise.

Lun des projets qui te tenait a coeur pour notre
filiere viticole est la construction d’'un nouveau
batiment pour le Centre du Rosé, projet ambi-
tieux pour notre filiere viticole Varoise. Ce dos-
sier a pris un plus de temps que prévu, La derniére
session que tu as présidée en juin a validé le pro-
jet, il reste a affiner quelques détails juridiques et
administratifs.

Centre du Rosé, nous le construirons et jen
prends I'engagement ici : il te sera dédié et por-
tera ton nom..

Fabienne, tu vas laisser un grand vide dans notre
milieu agricole mais I'équipe que tu as su fédérer
autour de toi a la chambre d’agriculture continue-
ra a porter tes projets et tes valeurs en ta mé-
moire . Je perds aujourd’hui une amie, ,une amie
dont 'amitié n’a jamais failli.

Fabienne, femme de coeur répandait autour d’elle
de la joie, de la bonne humeur, toujours un mot
gentil, une attention. Elle avait ce sens de ’humain.

Elle était aussi une véritable femme de caractére,
déterminée dans ce qu’elle souhaitait.

Fille unique, elle est la fille chérie de ses parents,
Pierre et Suzanne. Ton papa a toujours été tres
engagé au sein de notre famille des Cotes de Pro-
vence. Ardent défenseur du terroir de la Sainte
Victoire, il a été 'un des fondateurs de la DGC
Cotes de Provence Sainte Victoire. Tu as suivi le
chemin tracé par Pierre, il était naturel que tu re-
prennes les rénes du Clos la Neuve a Pourriéres.
Richard t’a rejoint, il a appris le métier de vigneron
avec passion et détermination.

Le combat de ta vie a été celui de devenir Maman,
Richard et toi 'avez mené ensemble avec persé-
vérance et patience. Giulian et Keylian ont été le
cadeau du bon dieu comme tu aimais le dire, ils
sont ta passion et ta joie de vivre.

Je n’ai aucun doute que de la-haut tu veilleras sur
eux.

Merci Fabienne pour toute la joie que tu nous as
donné.

Au revoir,

Eric.
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Maison des Vins
RN 7 - 83460 Les Arcs-sur-Argens
04949950 10

civp@provencewines.com

86, Chemin du Plan
83170 Brignoles
04 94 59 01 96contact.vesud@sud.lacoopagri.coop

20-146 Rue de la Bruyeére
83170 Brignoles
049805 1383

26 Boulevard Jean Jaures
8 006 Draguignan
04 94 50 54 50
contact@var.chambagri.fr

2 Avenue de la Synagogue
BP 90923
84091 Avignon
0490 1411 00
vitirestructuration-avignon@franceagrimer.fr
vitiplantation-avignon@franceagrimer.fr

Centre de laViticulture Draguignan
71 Rue Paul Cézanne
83300 Draguignan
viti-draguignan@douane finances.gouv.fr

Parc Tertiaire Valgora ZAC valgora
Batiment C
83160 LaValette
Tel 04 94 35 74 67
dtse@inao.gouv.fr



Eric PASTORINO

Président

FQUIPE SYNDICAT

Nicolas GARCIA

Directeur
Ingénieur Agronome

Viviane POURCIN

Assistante administrative

et commerciale
contact@odg-cotesdeprovence.com

04 94 99 50 00

Isabelle CHIEUSSE

Responsable

comptabilité
i.chieusse@odg-cotesdeprovence.com

04 94 99 50 07

Anais HUYSMANS

Responsable Juridique
a.huysmans@odg-cotesdeprovence.com

07 76 58 90 40

Mireille CONRATH

Enologue
Responsable Délimitation

Hiérarchisation
m.conrath@odg-cotesdeprovence.com

06 03 95 53 89

Sarah BREFFY

Juriste
s.breffy@odg-cotesdeprovence.com

04 94 99 50 03

Benoit ALBARET

Ingénieur Agronome
Responsable de la démarche

collective HVE
b.albaret@odg-cotesdeprovence.com

777097322

Florence LANGLET

Responsable Plan collectif

Restructuration du vignoble (PCR)
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